WMF Fusiontec® POSUBDE

Fusiontec materijal
Prozirni poklopac

Cestitamo na kupnji!

Izabraki ste kvalitetan proizvod tvrtke WMEF. Visoko
kvalitetni materijali, izvrsna izrada i pedantnost
inspekcije kvalitete jamce dug Zivotni vijek.
Sofisticirani dizajn i dobro promisljena funkcionalnost
osigurava veliku svestranost.

Fusiontec je inovativan materijal izraden u Njemackoj.
Zahvaljujuéi izvrsnim svojstvima, ne samo da je
Fusiontec savrSen za kuhanje; takoder je idealan za
posluzivanje i ¢uvanje hrane.

Znacajke kvalitete

* Fusiontec materijal proizveden u Njemackoj

* Neporozna zatvorena povrsina

* Otporna na rezanje i otpornost na habanje

* lzvrsno provodenje i zadrzavanje topline

* Pogodno za sve vrste ploca za kuhanje, ukljucujuéi
indukcijske ploce za kuhanje

* Savrieno za brzo przenje

* Rub za izlijevanje za precizno i izmjereno izlijevanje

* Veli¢ine za kucanstava

e Lako se Cisti i izdrZljivo je

Molimo proéitajte sljedece upute za uporabu i potpuno
se pobrinite da to sve napravite prije uporabe ovog
proizvoda prvi put. Prije dopustanja pojedincima da
biste koristili posude, prvo provjerite jesu li upoznati s
uputama za uporabu. Drzite ove upute za uporabu na
sigurnom mjestu.

Upute za sigurnu uporabu

Fusiontec je izvrstan provodnik topline. Materijal brzo

upija toplinu i zadrzava je dugo vremena.

¢ Imajte na umu da se povrsine vrlo brzo zagriju prilikom
kuhanja i pecenja. Uvijek koristite prikladne rukavice
ili podloske otporne na toplinu.

* Posude smijete prenositi samo pomocu rucki i pazite
da nikoga ne dodirnete s vru¢im posudem.

* Drzite djecu podalje od ploce za kuhanje.

¢ Nikada ne dopustite djeci da rukuju posudem bez
nadzora.

¢ Nikada ne ostavljajte vruce posude bez nadzora.

* Vruce posude stavljajte samo na povrSine otporne na
toplinu (nikad na sintetickom materijalu).

* Nemojte odmah dodirivati povrSinu ploce za kuhanje
nakon kuhanja. To se odnosi i na indukciju ploce za
kuhanje. Prostor za kuhanje se zagrijava zbog povrata
topline baze posuda.

* Ne gasite masno¢u vodom. Rabite ruénik ili aparat za
gasenje pozara.

Upute za uporabu

* Uklonite sve naljepnice prije prve uporabe.

* Napunite posude za kuhanje 2/3 vodom, dodajte 2-3
Zlice octa, a zatim ocat prokuhajte s vodom 5-10
minuta.

* Temeljito isperite sve dijelove rucno i pazljivo osusite
posude.

* Koristite najviSu postavku topline samo za zagrijavanje.
Smanjite vatru na vrijeme i kuhajte hranu na srednje
jakoj vatri.

» Nikada nemojte zagrijavati praznu posudu i osigurajte
da tekuéina kuhane hrane nikada u potpunosti ne
ispari. Ako to ne ucinite, moze do¢i do izgaranje hrane
ili oStecenja posuda ili izvora topline.

* Koristite laganu vatru kad kuhate s vrlo malo vode.

* Ne lupajte Zlicama ili drugim kuhinjskim priborom po
rubu za izlijevanje.

* Lonci i poklopci bez sintetickih dijelova takoder su
prikladni za uporabu u peénici (vidi sljedecu tablicu).

* Imajte na umu da se rutke mogu zagrijati. Koristite
drzace za posude.

* Ako se drska vaSeg lonca olabavila, zategnite vijak
na rucki koriste¢i standard odvija¢. Ne smijete vise
koristiti lonac dok ne zategnete vijak.

* Sinteticke rucke koje su oSte¢ene nepravilnoim
rukovanjem i oSteceni stakleni poklopci moze
zamijeniti vas WMF distributer.

* lzbjegavajte termicke udare
poklopaca.

* Kad se hladi, poklopac se moze zalijepiti zbog vakuum
koji se stvara. Ako se to dogodi, njezno ponovno
zagrijte lonac i maknite poklopac.

vruc¢ih  staklenih

Specifikacije temperature pri koristenju u
pecnici

Maksimalna opskrba toplinom ovisi o dijelovima s
najnizom temperaturnom otpornoscu (rucke, poklopac
ili tijelo).

Nikada ne upotrebljavajte funkciju rostilja peénice sa
staklenim poklopcima.

Rucke (na poklopeu ili posudi) ?;&0;:;?“?:
od sintetickog iI.i. solikonskom 70°C odrzavanje topline
materijala
inox 250°C
Poklopac

stakleni 180°C

stakleni s inox umetkom 180°C

inox 250°C

s plasti¢nim dijelovima 70°C

Upute za ¢is¢enje i njequ

* Nakon uporabe isperite vruéom vodom 3to je prije
moguce.

* Namocite tvrdokorne ostatke hrane i njezno ih
uklonite spuzvom ili ¢etkom.

* Da biste uklonili zaista tvrdoglave ostatke hrane, malo
prokuhajte vodu i tekucinu za pranje posuda.

* Nemojte koristiti ¢elicnu vunu ili abrazivna sredstva.

* Posude za kuhanje mozete prati u perilici posuda.
To moZe dovesti do promjene boje plastike rucke i
povrsinu, ali to ne narusava funkciju kuhanja. Stoga
preporu¢ujemo pranje ruéno.

* Dobro posusite posude prije nego $to ga spremite.

* SloZite posude jednu u drugu, tako da rucke sjede na
obodu.

* Gdje je to moguce, nemojte spremati poklopac izravno
vrh lonca.

Upute za pripremu

Kuhanje u malo vode

Ovaj njezni oblik pripreme koristi vrlo malo tekucina
za kuhanje povréa ili druge hrane u natkrivenom
loncu. Kako bi se sprijecilo isticanje pare prekidajuci
ciklus vodene pare, zatvoreni umetnuti poklopac ne
smije se uklanjati.

Kuhanje u malo vode idealno je za povrce, ribu,
perad ili svjeze meso. Ova metoda kuhanja uglavnom
zadrzava vitamine, minerale i minerale u tragovima
jer se ne sustaju u vodu i sve namirnice zadrzavaju
svoj individualni ukus. Opcenito ne trebate dodavati
kuhinjsku sol.

Przenje s niskim udjelom masti

Kad przite s masnoc¢om, uvijek stavljajte mast u hladni
lonac, a zatim ga zagrijte na jakoj vatri.

Mast ravnomjerno rasporedite okretanjem lonca. Kada
u masti se pojave pruge ili ona pocne pusiti lagano
dodajte nezadinjeno meso u posude i pritisnite ga na
bazu. Smanjite vatru plo¢a za kuhanje. Pricekajte dok
se protein ne zgruda i pore mesa se zatvore. Cim se
stvorila apetiziraju¢a kora, meso ¢e se odvojiti sam
od baze i mozete ga lako okrenuti. Ne pregrijavajte
masnocu. Przite 8-10 minuta sa svake strane s
poklopcem

Vrijeme kuhanja ovisi o veli€ini i vrsta hrane.

Kod ove vrste kuhanja sa zatvorenim poklopcem meso
se przi u vlastitom soku i zahtijeva malo masnoce.
Budite oprezni s vrucom masnoc¢om.

Przenje u dubokoj masnoéi

Napunite posude ne vise od pola prikladne masnoce. Ne
koristite poklopac. To sprjecava opekline uzrokovane
pjenjenjem masti.

Informacije za sve vrste ploca za kuhanje

Fusiontec posude od WMF-a pogodno je za sve vrste
plo¢a za kuhanje i u veli¢inama koje su prikladne za
kucanstva.

Informacije za elektriéne ploce za kuhanje

Za ucinkovitiju upotrebu energije, promjer ploce za
kuhanje na elektri¢nim plotama za kuhanje moraju
odgovarati promjeru lonca:

Ploca Lonac
small @ 14.5 cm 9 16 cm
medium ¢ 18 cm 9 20 cm

large @ 22 cm 0 24/28 cm

Podaci za indukcijske ploce

Imajte na umu da je indukcija plo¢a vrlo brz izvor
topline. Nikada ne zagrijavajte praznu posudu,
pregrijavanje posuda moze ga oStetiti. Kuhanje na
visokoj temperaturi moZe proizvesti brujanje. Ova
buka javlja se iz tehnickih razloga i ne ukazuje da vam
je ploca za kuhanje ili posude neispravno.

Promjer osnove lonca i veli¢ina plo¢e za kuhanje
moraju se podudarati. Ako ne, posebno za manje
promjere baze, moguce je da plota za kuhanje
(magnetsko polje) nece reagirati na dno posude.

Informacije za staklokeramicke ploce za ku-
hanje

Ne povladite i ne gurajte posude preko ploCe za
kuhanje, jer to moze ogrebati staklokeramic¢ku plocu
za kuhanje.

Odrzavajte podrugje za kuhanje ¢istim, ostatci izmedu
dna lonca i podru¢ja za kuhanje mogu ogreboti
staklokeramicke povrsine.

Informacije za plinske ploce za kuhanje

Nikada nemojte koristiti plinski plamen Siri od
promjera baze lonca. Pazite da plamen ne dolazi sa
strane lonca jer to moze ostetiti plasti¢nu rucku.
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