WMF tave

Cestitamo na odabiru! Odabrali ste kvalitetan proizvod tvrtke WMF. Visoka kvaliteta
materijala, izvrsna izrada i pedantnost kontrole kvalitete osiguravaju vrlo dug Zivotni
vijek. Sofisticirani dizajn i dobro promisljena funkcionalnost osiguravaju veliku
svestranost.

Kvalitetne znacajke

Tava nije samo tava! Svaka ima svoje posebnosti. 1z tog razloga svaki bi dom trebao
imati najmanje dvije vrste tava: Cromargan® tavu i tavu s neprianjaju¢om oblogom.
WMF przenje tave su dostupne s dvije razli¢ite neljepljive premazi

Prednosti WMF tave:

Neprianjajuca obloga od
keramike (CeraDur,
Duraquarz)

PTFE neprianjajuca

®
Cromargan® tava obloga (PermaDur)

* Snazno otporan na stresove kao | Osjetljiva hrana se Osjetljiva hrana se ne lijepi

Sto je velika vrucina prilikom ne lijepi * lIdealno za prZenje s malo
przenja i termicki Sok kod e lIdealno za prZenje s masnoce
deglaziranja malo masnoce * lzuzetno otporan na
* Vrlo dobro zadrZavanje topline * lzvrsna toplinu
zahvaljujuci TransTherm® neprianjajuca
univerzalnoj bazi svojstva

* Moze se prati u perilici posuda i
peci (ogranicenja se odnose na
plasticne rucke)

* Vrlo izdrZljiva
neprianjajuca
obloga

Upute prije uporabe

Prije prve uporabe uklonite sve postojece naljepnice, isperite vru¢om vodom i
dobro osusite.

Za grijanje koristite samo najviSu temperaturu. Zatim smanjite vatru na vrijeme,
tako da se hrana przi na umjerenoj vatri.

Koristite postavke niske temperature posebno za kuhanje s malo vode i przenje s
malo masnoce.

Samo tave i poklopci bez sinteti¢kih dijelova su prikladni i za peénicu. Molimo
rabite drzace za posudu, jer se rucke mogu zagrijati u pecnici.

Tave izradene od viSeslojnog materijala osiguravaju vrlo brzu i ravnomjernu
raspodjelu topline. Za zagrijavanje koristite samo najviSu temperaturu. Zatim
smanjite temperaturu na vrijeme, tako da se hrana przi na umjerenoj vatri.
Koristite postavke niske topline, posebno za kuhanje s malo vode i prZenje s
malo masnoce. ViSeslojni materijal zagrijava se vrlo brzo i ravnomjerno do ruba.
Morate koristiti drzace za tavu i kuhinjske rukavice. Neprekidno pregrijavanje
moze rezultirati trajnom promjenom boje materijala. Ovaj je problem iskljucivo
kozmeticki i ne utjece na svojstva kuhanja tave.

Ako tava ima samo neprianjajucu oblogu na povrsini za przenje, prilikom kuhanja
hrane koji sadrze brasno ili jaja, pobrinite se da hrana dodiruje samo dno tave, jer
se u protivnom moze lako zalijepiti za rub.

Upute za sigurnu uporabu i njequ

Posti¢i ¢ete najbolje rezultate prZenja na srednjoj ili niskoj temperaturi.

Nikada nemojte zagrijavati praznu tavu za duZe vrijeme i osigurajte da tekucina u
hrani koja se kuha nikad u potpunosti ne ispari. NepoStivanje ovih smjernica moze
ostetiti posude ili izvor topline.

Tvrdoglave ostatke hrane namocite i njezno uklonite spuzvom ili ¢etkom.
Nemojte koristiti ¢eli¢nu vunu ili abrazivna sredstva za ribanje.

Ako plasti¢na rucka vase tave bude olabavljena, zategnite vijak na rucki pomocu
standardnog odvijaca. Ne smijete vise koristiti tavu dok niste stegnuli vijak.
Plasti¢ne rucke koji su oStec¢ene nepravilnim rukovanjem moze zamijeniti vas
WMF distributer.

Posebno za tave s neprianjaju¢im oblogom:

Pregrijavanje moze oStetiti neprianjaju¢om oblogom. Tava zato nikad ne bi smjela
biti ostavljena bez nadzora na ploci za kuhanje. Temeljito provjetravati kuhinju u
slucaju dima.

Tavu operite Sto je prije moguce nakon uporabe. Za njeznu njegu preporucujemo
brisanje posudu papirnatim ruénikom ili ispiranje s blagim sredstvom za ciS¢enje.
Nakon ¢iS¢enja, lagano utrljajte ulje za jelo ili mast na oblogu.

Molimo koristite kuhinjski pribor od drveta ili sinteticki materijal u tavi. Bilo koji
tragovi rezanja ili ogrebotine mogu utjecati na neprianjanje

Izbjegavajte vrSenje sile na obod za izlijevanje sa tvrdo, oStrog i metalnog
kuhinjskog posuda, jer to moze rezultirati oSte¢enjem.

Specifikacije temperature pri koristenju u pecnici.

Maksimalna opskrba toplinom ovisi o dijelovi s najmanjom temperaturnom
otpornodc¢u (rucka, poklopac ili tijelo).

Nikada nemojte koristiti funkciju rostilja u pecnici sa staklenim poklopcem.
Nikada ne upotrebljavajte funkciju rostilja pecnice sa staklenim poklopcima

Otpornost na temperature

Rucke (poklopac i tijelo)

Plastika 70°C
Inox s plastikom 130°C
Inox 250°C

Poklopac

Stakleni s inox umetkom 180°C
Inox s silikonskim umetkom 180°C
Inox ili staklo bez inox ruba 250°C
Neprianjajuca obloga

Neprianjajuca obloga od keramike (tijekom uporabe na kuhalu) 400°C
Duraquarz neprianjajuca obloga (tijekom uporabe na kuhalu) 400°C
PTFE neprianjajuca obloga (tijekom uporabe na kuhalu) 260°C

Informacije o pranju u perilici posuda

Kako moderni kompaktni deterdzenti za perilice posuda napadaju i oStecuju
neprianjajuce obloge, preporucujemo da tave perete rucno.

Samo posude za przenje bez neprianjajuceg sloja mogu se prati u perilici posuda.

Im
.

ajte slijedece na umu:

Koristite samo poznate marke deterdenata. Uvijek napunite sol i sredstvo
za ispiranje  Ne smije ulaziti sol kontakt s unutradnjos¢u perilice posuda. A
koncentracija soli moZe uzrokovati koroziju. Nakon punjenje posude za sol,
preporuc¢ujemo da pokrenete ciklus srednjeg ispiranja dok je uredaj prazan

Hrda se moze prenijeti na posude iz ostalih predmeta u perilici posuda. Ovo moze
prouzrokovati korozivnu Stetu ako se ne ukloni odmah.

Otvorite perilicu posuda $to je prije moguce nakon kraja ciklusa ispiranja kako bi
se omogudilo provjetravanje.

Izvadite tavu iz uredaja Sto je prije mogucée i ne dopustite da stoje dulje vrijeme na
vlaznom zraku, inace se mogu pojaviti tragovi na povrsini. Osusite tavu temeljito
prije spremanja.

Informacije za pripremu

Nakon zagrijavanja tave podesite temperatura ne visa od srednje visoke ili srednja.
Smanjite vatru ako se masnoc¢a po¢ne malo pusiti. Zatim stavite hranu koja ¢e se
prziti u tavu. To sprjecava oblogu od pregrijavanja.

Kada przimo na visokoj temperaturi preporucuju uporabu ulja otpornih na toplinu
poput ulje kikirikija.

Budite oprezni s vru¢om masnocom.

Ne ostavljajte vruce tave bez nadzora. Ne gasite masti vodom. Koristite pokriva¢
ili aparat za gasenje pozara.

Kod przenja na suho, nedostatak ulja za kuhanje znaci da je tesko re¢i kolikoje
tava vruca je. Stoga tavu zagrijte samo na srednju temperaturu i osigurajte da se
ne pregrijava jer bi to moglo ostetiti neprianjaju¢u oblogu.

Informacije za sve vrste ploca za kuhanje
WMF proizvodi tave za sve vrste plo¢a za kuhanje i u veli¢inama koje su prikladne

zZa

kucanstvo.

Otpornost ulja i masnoca za przenje

Temperature J? ko. NJF “no Uporaba
przenje _ przenje
Prirodna/hladno ~ ~ ~ Za salate, juhe i umake.
presana ulja Nije za przenje.
Maslac/Margarin 190°C - 210°C - X Jaja, riba i h.ra”a s krusnim
mrvicama.
Tekuci maslac 190°C - 220°C X X Za przenje mesa | przenje u dubokoj
masnoci
- . . . Za sve vrste hrane, posebno za jela s
Biljno ulje 190°C - 220°C X X S - "
mesom i przenje u dubokoj masnodi
Cvrsta plljna 190°C = 220°C X X Za meso i przenJe“u dubokoj
mashoca masnoci

Informacije za elektri¢ne ploée za kuhanje

Ploc¢a (promjer) Tava promjer

Za utinkovitiju uporabu energije, promjer plo¢e Mala do 14,5 cm 20 cm
za kuhanje na elektri¢nim plocama za kuhanje Srednja do 18cm 24 cm
moraju odgovarati promjeru lonca ili tave: Velika do 22 cm 28 cm

Podaci za indukcijske ploce

Ako je vaSa tava prikladna za indukcijske ploce, na pakiranju je simbol indukcijske
ploce za kuhanje ili na dnu tave. Imajte na umu sljedece. Indukcija je vrlo brzi izvor
topline. Nikada nemojte zagrijavati praznu tavu, jer pregrijavanje posuda ga moze
ostetiti Prilikom kuhanja na jakoj vatri moze se pojaviti zujanje. Ova buka se javlja
zbog tehnickih razloga i ne oznacava da je vaSa ploca za kuhanje odnosno posude
neispravno. Promjer dna tave i veli¢ina ploce za kuhanje mora odgovarati, kao i inace,
posebno za manje baznih promjera, moguce je da plo¢a za kuhanje (magnetska polje)
nece reagirati na bazu tave.

Informacije za staklokeramicke ploce za kuhanje

Ne povlacite i ne gurajte posude preko ploce za kuhanje, jer to moze ogrebati
staklokeramicku plocu za kuhanje. Za staklokeramicke ploce za kuhanje s podignutim
uzorcima, uporaba aluminijskih tava moze prouzrociti pruge i linije na ploc¢i u obliku
metalnih ogrebotina. Oni se lako mogu ukloniti na sljede¢i nacin. Poprskajte plocu

Za

kuhanje sredstvom za ¢id¢enje peénice i ostavite da djeluje neko vrijeme da pocne

djelovati. Zatim trljajte plo¢u za kuhanje Cvrstim pritiskom sve dok pruge ne nestanu.

To

nece ostetiti vasu staklokeramicku plo¢u za kuhanje.

Informacije za plinska kuhala
Prilagodite plamen promjeru dna tave. Pazite da plamen ne prelazi rubove tave.



